
伊達市発祥の特
産品 

常温

※こちらは先行予約商品です。７月上旬～中旬の発送を予定しております。

○5kg 寄付金額 円20,000
※こちらは先行予約商品です。７月下旬～８月上旬の発送を予定しております。

○5kg 寄付金額 円20,000

福島県伊達市産   はつひめ

パンフレット差込A3サイズ　表

赤みを帯びた白色の果肉、多汁ながらしっかりした肉質が特徴の新しい品種で
す。中でも糖度が11度以上のものを選んでお届けします。早生種としては果実
が大きく、食感はなめらか、香りも豊富です。

福島県伊達市産
あかつき

※こちらは先行予約商品です。7月下旬～8月初旬の発送を予定しております。

○2.3kg 寄付金額 円21,000

〈 特選限定品 〉 伊達の蜜桃
糖度15度以上、JAふくしま未来・伊達地区が誇る至極の逸品です。福島県
を代表する品種「あかつき」の中でも、 1年を通して最も糖度が高くなる数日
でしか出荷されないプレミアム品です。数量限定ですので、お早めにどうぞ。

※こちらは先行予約商品です。
　１月上旬～３月下旬の発送を予定しております。

○約450～500g 寄付金額 円13,000
○約900g～1kg 寄付金額 円25,000

〈 数量限定 〉 プレミアムいちご
丹精込めて育てた「とちおとめ」。娘のように愛情込めて一粒一粒
育てた完熟いちごは、思わず笑顔がこぼれるおいしさです。完熟だ
からこその鮮烈な香りと甘みをどうぞ。

※こちらは先行予約商品です。
　1月上旬～3月下旬の発送を予定しております。

○250g×4パック 寄付金額 円11,000

福島県伊達市産　とちおとめ
12月下旬・クリスマスシーズンから栽培され、寒い冬を暖かいハウ
スの中で過ごした伊達のいちごです。そうして育ったいちごは強い
甘みのなかに程よい酸味が生まれます。

※こちらは先行予約商品です。
　12月中旬～１月下旬の発送を予定しております。

○3袋入り 寄付金額 円10,000
○4袋入り 寄付金額 円12,000
○6袋入り 寄付金額 円18,000
○12個入平箱 寄付金額 円16,000

蜂屋柿のあんぽ柿
明治の頃から親しまれてきた、伊達発祥の「あんぽ柿」。きれいなア
メ色のトロリとした果肉は、栄養価満点の健康果実です。福島県
が日本一の生産量を誇る「蜂屋柿」を使用しています。

○230g×3パック 寄付金額 円8,000
○230g×5パック 寄付金額 円12,000
○230g×8パック 寄付金額 円16,000
○8個入り化粧箱 寄付金額 円8,000
○12個入り化粧箱 寄付金額 円12,000
○12～15個入桐箱風呂敷包み 寄付金額 円20,000
※こちらは先行予約商品です。
　12月中旬～3月下旬の発送を予定しております。

五十沢のあんぽ柿
江戸時代から続くあんぽ柿の発祥地・福島県伊達市五十沢地区で
作られました。福島盆地北端の南斜面に位置する五十沢は適度な
日照時間・寒暖差があり、あんぽ柿づくりに大変適しています。

※こちらは先行予約商品です。8月下旬～9月上旬の発送を予定しております。

○1.5kg 寄付金額 円10,000

福島県伊達市産   スイート麗
平成30年に登場した新品種。糖度16度の酸味が少ない濃厚な甘みと乳
白色の果実が特徴です。大きさも180～230gと手頃、丸かじりでぜひど
うぞ。アメリカでも品種登録され、世界的な人気が期待される桃です。

※こちらは先行予約商品です。９月上旬～中旬の発送を予定しております。

○2kg 寄付金額 円10,000

福島県伊達市産   富月
全国で3軒の農家しか栽培できない珍しい品種「富月」（ふげつ）。生産量が少
ないため、限られたお店でしか販売されていませんので、中々お目にかかるこ
とがない品種です。味も酸味はほとんどなく上品な優しい甘みが特徴です。

※こちらは先行予約商品です。６月中旬～下旬の発送を予定しております。

○200g×４パック 寄付金額 円15,000

福島県伊達市産   さくらんぼ
「フルーツ王国ふくしま」の中でも有数の果物の生産地・伊達「フルー
ツ王国ふくしま」で果物リレーのトップバッターを飾るさくらんぼ。全
国に先がけて収穫期を迎え、6月中下旬頃が収穫のピークです。

○いちご・ぶどう（2回発送） 寄付金額 円25,000
○いちご・桃・ぶどう・りんご(4回発送) 寄付金額 円40,000
○ぶどう2種・柿・りんご2kg(4回発送) 寄付金額 円65,000
○ぶどう2種・柿・りんご3kg(4回発送) 寄付金額 円67,000
○桃3種×2kg・ぶどう2種(5回発送) 寄付金額 円71,000
○ぶどう2種・柿・りんご5kg(4回発送) 寄付金額 円71,000
○桃3種×3kg・ぶどう2種(5回発送) 寄付金額 円80,000
○桃3種×2kg・ぶどう2種・柿・りんご2kg(7回発送)

寄付金額 円100,000
○桃3種×3kg・ぶどう2種・柿・りんご3kg(7回発送)

寄付金額 円110,000
○桃3種×5kg・ぶどう2種・柿・りんご5kg(7回発送)

寄付金額 円124,000

高低差がある盆地特有の地形で果物がおいしく育つ伊達市は、あんぽ
柿や全国有数の収穫量を誇る桃の産地として知られています。ぶどう
やりんごのおいしさも評判！そんな伊達市からのフルーツ定期便です。

※こちらは先行予約商品です。8月中旬～下旬の発送を予定しております。

○5kg 寄付金額 円20,000

福島県伊達市産   川中島
果汁が多く甘味が強い大玉の桃「川中島」。種が小さく食べ応え抜群！熟して柔
らかくなってくると、甘さとともに香りがひろがります。ぜひ、食べる前にその芳
醇な香りもお楽しみください。

※こちらは先行予約商品です。８月中旬～下旬の発送を予定しております。

○3kg 寄付金額 円13,000

福島県伊達市産   さちあかね
幸茜（さちあかね）は果肉が硬いのが特徴。夏の終わり頃に登場する晩生品種
です。そのまま食べると桃なのにりんごのようなカリッという歯ごたえですが、
しばらく置いて追熟すれば、少し柔らかくなります。
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ふるさと納税  返礼品
ふるさと納税をされた方へのお礼として、伊達市の「伊達」らしさが伝わる品々をご用意しました。
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フルーツ
三昧！

伊達市の代表的品種。品質も大変すぐれ

ており、収穫時期が旧盆前なこともあり

御中元などの贈答用としても人気のある

桃です。「あかつき」は気温が高くなれば

なるほど品質が良くなるため、夏が暑い

と例年以上の品質となります。透過式光

センサーにより選別しているため糖度は

12度以上を保証。甘さ・果汁の量・香り

のどれをとっても最高級の逸品です。

特秀

特秀 特秀 特秀

※令和5年2月20日時点の情報です。※在庫切れが発生する場合もございますのでご了承ください

あんぽ柿
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パンフレット差込A3サイズ　裏

江戸時代後期から伝わる福島県
北部地方の郷土料理です。醤油の
豊かな風味と人参にいか特有の旨
みがしみ込み、あと引く味わいで
す。お料理の付け合わせやお酒の
肴に、ご家族皆さまでどうぞ。

伊達の
いか人参

※品質管理上、離島・沖縄県内への発送はお受けしておりません。 ※品質管理上、離島・沖縄県内への発送はお受けしておりません。 ※品質管理上、離島・沖縄県内への発送はお受けしておりません。 ※こちらはふるなび限定の返礼品です。

新宿玄海本店 特産品ランチ・ディナー共通
玄コース 2名様伊達鶏のミールキットと焼台の焼き鳥セット 伊達鶏ギョウザ
寄付金額 円74,000寄付金額 円24,000

福島りょうぜん漬け 福島県伊達市産  伊達漬ものがたり
○5品セット

国産天然はちみつ
ジャージー牛乳使用 まきばのジャージーアイス福島県伊達市産 特秀シャインマスカット 桃100％ジュース 桃の恵み 

天蚕とふい絹のコラボショール
ino DATE
コインケース（緑）入金真綿 掛け布団

寄付金額 円70,000 寄付金額 円10,000寄付金額 円600,000

江戸時代から伝わる伝統食品で、
紅葉の季節の鮭を良質な米麹と
塩で漬け込み作ること、またその
漬けあがった鮭の身と麹の色合い
から「紅葉漬」という名前がつけら
れました。酒の肴としてはもちろ
ん、温かいご飯にもぴったりです。

寄付金額 円6,000
寄付金額 円10,000寄付金額 円8,000

寄付金額 円12,000

寄付金額 円5,000

寄付金額 円8,000○伊達鶏餃子60個（12個×5パック）

寄付金額 円5,000○4品詰め合わせ

寄付金額 円10,000○8品詰め合わせ

寄付金額 円7,000

寄付金額 円15,000○2種詰め合わせ（各260g）

○600g（1房）

○2kg以上（3～4房）

寄付金額 円13,000○190ｇ×30本 寄付金額 円18,000○3種詰め合わせ（各170g）
寄付金額 円10,000○6種詰め合わせ（各50g）

○サイズ：巾24cm×長さ150cm ○サイズ：フリーサイズ

ネクタイ（ニット）紺 
ボーダー

寄付金額 円13,000
○サイズ：フリーサイズ○サイズ：縦210cm×横150cm

寄付金額 円13,000

伊達鶏 贅沢8種類の詰め合わせ

寄付金額 円10,000
○140g×3袋○330g

○2種600g○450g

○3種600g

○300g

寄付金額 円10,000
寄付金額 円24,000 寄付金額 円15,000寄付金額 円10,000

○おすすめ8個 寄付金額 円10,000寄付金額 円9,000
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伊達鷄

1985年から飼育が始まった、銘柄鶏の礎「伊達鷄」。どんな
調理でもおいしく、どんな料理にも合う鶏として試行錯誤さ
れてきた味わいは格別です。広大な土地で元気に動き回り、
ストレスをかけない環境で育った「伊達鷄」は、絶妙な歯ごた
えのある身のしまった旨味の強いお肉になるのです。

漬物

伊達市はきゅうりをはじめ、野菜も豊富な生産量を誇りま
す。みずみずしく味濃く育った伊達の野菜を、昔ながらの食
の知恵・お漬物にしていただくのが伊達な楽しみ方。米糀や
糠などの力を借りておいしさを凝縮させた伊達の漬物は、ご
飯のおともやお酒の肴にぴったり。ぜひご賞味ください。

フルーツ＆スイーツ

伊達の厳しくも豊かな自然が育んだ宝石のような果物たち
と、その美味しさを最大限引き出すよう工夫を凝らした
ジュースやアイスクリーム。また、様々な果樹や花から蜜をあ
つめたあま～い蜂蜜。身も心も癒される伊達のスイーツを、
ぜひお楽しみください。

伊達市の産業

時を遡ること江戸時代、かつて伊達地方は養蚕業の中心地
でした。養蚕業は、たくさんの蚕種や生糸を輸出することで
地域に大きな活気をもたらし、長きにわたり伊達の歴史を
紡いできました。また、養蚕業の発展とともに繊維業も盛んで
あり、高級真綿の「入金真綿」や「伊達ニット」も知られています。
さらに、6次化商品のイノシシ革製品も人気があります。

○500ml×4（4種）○500ml×2

○おすすめ6個

福島名産 
阿武隈の紅葉漬

朝の人気ドラマにも登場！ 福島のソウルフード

※令和5年2月20日時点の情報です。※在庫切れが発生する場合もございますのでご了承ください


